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MONTAŻ NA KUCHENKACH DOMOWYCH/KEMPINGOWYCH PARKER 

Płyty grzewcze Maria i płyty grzewcze Marietta można stosować również w piekarnikach elektrycznych, 

gazowych i z obiegiem powietrza. 

NIE UŻYWAĆ NA KUCHENKACH INDUKCYJNYCH 

- Nie ma potrzeby zdejmowania rusztu z kuchenki, wystarczy umieścić ramkę płyty grzewczej na kuchence 
(ramka mieści się między rusztem a kuchenką). 

 
 
 
 
 
 

- - Najpierw ustaw ramę, następnie zapal palnik i ustaw moc.Na koniec umieść płytę grzewczą na 
ramie. 
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MONTAŻ NA PIEKARNIKACH PARKER MARINE (TYLKO DLA PŁYTY GRZEWCZEJ MARIA-R) 
-  Wyjmij podkładki pod garnki oznaczone numerami 1 i 2 

 

-  Włóż płytę grzewczą w szczeliny uchwytów garnków, tak jak pokazano na poniższym rysunku.. 
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- Zapal palniki przed ustawieniem płyty grzewczej na kuchence. 

- W kuchenkach morskich rama dostarczona z płytą grzewczą nie może być używana do 
montażu ani podczas gotowania.Powinna być używana wyłącznie do podparcia płyty 
grzewczej po gotowaniu. 

 
 

UŻYTKOWANIE I KONSERWACJA PŁYT GRZEWCZYCH 
 
PRZED PIERWSZYM UŻYCIEM PŁYTY GRZEWCZEJ:umyć w gorącej wodzie z płynem do mycia naczyń , 
dokładnie wysuszyć i lekko przetrzyj olejem/ masłem.  
Aby uzyskać najlepsze rezultaty gotowania, wystarczy niska/średnia temperatura.Ustaw dwa palniki na 
różną moc, aby zapewnić taką samą intensywność. 
Nigdy nie przegrzewaj płyty grzewczej (maksymalna temperatura 200-240°C jest wystarczająca), aby uniknąć 
uszkodzeń. 
 

Uwaga!!! 
- Nie podgrzewaj płyty grzewczej, gdy jest pusta. 

- Nie dotykaj płyty grzewczej gołymi rękami, gdy jest gorąca, zawsze używaj rękawic 
kuchennych/łapek do garnków. 

 

Płyta grzewcza służy wyłącznie do gotowania.Nie należy pozostawiać, konserwować ani przechowywać 
żywności na płycie grzewczej przez dłuższy czas, ponieważ może to uszkodzić powłokę. 

Używaj wyłącznie drewnianych i nylonowych przyborów kuchennych i nie kroj jedzenia bezpośrednio 
na płycie. 

 

PO UŻYCIU PŁYTY GRZEWCZEJ:odczekaj chwilę, aż płyta grzewcza ostygnie, umyj ją gorącą wodą z 
płynem do mycia  naczyń i dokładnie wysusz. 
Myj płytę grzewczą ręcznie i unikaj stosowania agresywnych detergentów.  
Nie rysuj powłoki.  
Nieznaczna zmiana koloru powłoki nie ma negatywnego wpływu na jakość ani użytkowanie. 
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